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                Où a lieu la Percée 2024 ?
                 La Percée du Vin Jaune 2024 se déroulera donc à Arbois, capitale des vins du Jura et pays de Louis Pasteur.
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    Les actualités
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        Site de revente officiel pour la Percée du Vin Jaune
        
            Que vous ayez acheté un billet pour la Percée et que vous ne puissiez plus vous y rendre, ou que …

        

        
    


                

        
            > Toutes nos actualités
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		En exclusivité : le Plan de la Percée 2024 !
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		Victime de son succès, le samedi est désormais complet !
        	



          

                
        
      

    




		



	Les moments fortsde la Percée du Vin Jaune
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			Bienvenue sur le site officielLa Percée du Vin Jaune
		

		
			
La Percée du Vin Jaune, c’est la fête populaire du Jura depuis 1997. C’est un événement qui a grandi au fil des années, et qui est à la hauteur du vin qu’il célèbre : le Vin Jaune. La Percée du Vin Jaune, c’est vous permettre de découvrir et de partager une ambiance conviviale dans une atmosphère festive. 




Cette année, l’édition 2024 se déroulera à Arbois. Vous aurez l’occasion de déguster le millésime de 2017, les 2, 3 et 4 février prochains. Sur notre site internet vous pourrez retrouver toutes les informations pratiques sur le déroulement de ce week-end.
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                La billetterie
                Achetez dès maintenant votre billet pour l’événement !


                Accéder à la billetterie
            
        





		


    	
                
                    


    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    


                                                                                            
                    
                        Découvrir et comprendre le Vin Jaune
                        Élevé sur 4 AOC, le vin jaune est élaboré avec un processus d’élevage unique, à partir du cépage Savagnin.
Le vin jaune, c’est tout un procédé : la fermentation, la conservation en fût de chêne, puis le vieillissement et la mise en bouteille. 
                    
                
            
	
                
                    


    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    


                                                                                                                         
                    
                        Le vignoble jurassien et ses appellations
                        L’or des terres jurassiennes, le nectar des dieux. Sa subtilité et sa complexité lui confèrent son originalité et son goût unique. Avec 4 AOC géographiques et 3 AOC produits, venez découvrir notre vignoble jurassien.
                    
                
            




		


    
        
            restons connectés

            Suivez-nous sur
les réseaux sociaux

        

        	
                    
                            
                    
                
	
                    
                                
                    
                


    

    
        	
                

            
	
                   
  
 



 
 Voir cette publication sur Instagram


  
 
 

 
 

 
 
 


  
 

Une publication partagée par La Percée Du Vin Jaune (@perceeduvinjaune)
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    Découvrir la galerie photo
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        // partenaire web de la percée du vin jaune //
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            Les Ambassadeurs des Vins Jaunes

            Château Pécauld - BP41 39600 - Arbois


            Tél. 03 84 66 26 14

                    

        
            Suivez-nous sur les réseaux
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			Close this module
		EN VISITANT CE SITE, JE CERTIFIE QUE J'AI L'ÂGE LÉGAL POUR LA CONSOMMATION D'ALCOOL DANS MON PAYS DE RÉSIDENCE.

En cliquant sur continuer, vous reconnaissez avoir pris connaissance des conditions d'utilisation du site et déclarez les accepter sans réserve.
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